
JEDÁLNY LÍSTOK



ZOZNAM ALERGÉNOV
1

Obilniny obsahujúce lepok
pšenica, raž, jačmeň, ovos, špalda, kamut, múky, cestoviny, pečivo, arare

2
Kôrovce

krevety, kraby, homáre, langusty
3

Vajcia
vajcia, majonézy, cestá, tempura, tamago

4
Ryby

všetky druhy rýb a výrobkov z nich (napr. rybí vývar, omáčky, ančovičky)
5

Arašidy
arašidy a produkty z nich (arašidové maslo, olej)

6
Sójové bôby

sójová omáčka, tofu, miso, edamame
7

Mlieko
mlieko, smotana, syry, maslo, jogurt

8
Orechy

mandle, lieskovce, vlašské, kešu, pekan, para, pistácie, makadamové orechy
9

Zeler
čerstvý zeler, koreň, stopky, prášok

10
Horčica

horčica, semienka, omáčky, dressingy
11

Sezamové semienka
sezam, sezamový olej, sezamová pasta (tahini)

12
Oxid siričitý a siričitany

sušené ovocie, víno, ocot, konzervované produkty
13

Vlčí bôb (lupina)
niektoré bezlepkové výrobky, pečivo

14
Mäkkýše

mušle, ustrice, kalmáre, sépie, slávky

Upozornenie: Jedlá môžu obsahovať stopy alergénov. Zoznam alergénov je
dostupný u obsluhy.



Predjedlá

Lososový tatarák Miraiki 
3, 4, 6, 11, 100g

 Lososový tatarák s avokádom a
mangom, kimchi majonéza, nasekaná

pažítka, tobiko 
€8.90

Tuniakový tatarák Miraiki
 3, 4, 6, 11, 100g

 Tuniakový tatarák s kimchi
omáčkou, uhorkou, arare,

avokádovou pastou a nakladanou
cibuľkou 

€9.50

Edamame 
6, 100g

Parené mladé sójové struky s
morskou soľou

 €3.90

Wakame šalát 
6, 11, 100g 

Morský riasový šalát s japonským
sezamovým dressingom 

€4.50



Sashimi
(5ks) 60g

Sake 
鮭 Sashimi z lososa 

€9.00

Maguro 
 鮪 Sashimi z tuniaka 

€10.00

Hamachi 
 はまち Sashimi z hamachi

(yellowtail)
 €11.00

Ebi 
海老 Sashimi z krevety

 €7.50

Unagi 
 鰻 Sashimi z grilovaného

úhora 
€7.50



Hosomaki

Kappa - (uhorka)
 3,80€ 

Avokado - (avokádo)
 4,60€ 

Mango - (čerstvé mango) 
4,60€ 

Tamago - (sladká omeleta) 3,4,6
4,60€ 

Sake (losos) 4
5,60€ 

Maguro (tuniak) 4
 6,10€  

Hamachi  (yellowtail) 4
 6,10€ 

Ebi – (kreveta)  2
5,30€ 

Unagi – (úhor s unagi glazúrou) 4,6
 5,30€ 

Kani (krabia tyčinka)  2,3,6
 4,40€

8ks/100g



Nigiri

1 kus · čerstvá ryba alebo topping 
na ručne tvarovanej ryži 30g

Obsahuje wasabi – na vyžiadanie bez wasabi.

Maguro – (tuniak) 4
3,50€

Sake – (losos) 4
3,00 €

Hamachi – (yellowtail) 4
3,50€

Ebi – (varené krevety) 2
 3,00 €

Unagi –  (úhor s omáčkou) 4,6
3,00€

Tamago - (japonská omeleta) 3,4,6
 2,40 €

Avokádo 
2,20 €

Mango 
2,20 €



Uramaki
8ks, 220g 

Midori – 緑  3, 4, 6, 11
Ľadový šalát, rukola, uhorka, tamago
vrch: avokádo, unagi majonéza, arare 

12€

Sumire – 菫  4, 6, 7
Losos, avokádo, uhorka, Philadelphia

vrch: sezam
 11€

California – カリフォルニア  2, 3, 4, 6
Krabia tyčinka, avokádo, uhorka 

vrch: tobiko 
10€

Arashi – 嵐  2, 3, 4, 6, 11
Uhorka, avokádo, sezam

vrch: vyprážaná kreveta, kimchi alebo
miso majonéza, tobiko, arare 

13€

Enrai – 炎雷 3, 4, 6, 7
 Kreveta, tamagoyaki, avokádo 
 vrch: flambovaný losos, kimchi–

Philadelphia krém, tobiko 
€13

Kurai – 暗い 3, 4, 6
 Hamachi, losos, tuniak

vrch: flambovaná japonská majonéza,
togarashi

 €14



Akari – 明かり 3, 4, 6
 Uhorka, avokádo 

vrch: tuniak, avokádová pasta, unagi
majonéza, nakladaná cibuľka 

€13

Shinka – 進化  3, 4, 6, 11
Uhorka, avokádo 

vrch: tuniakový tatarák s kimchi,  arare,
jarná cibuľka,

€12

Kōri – 香里  3, 4, 6, 11
Uhorka, mango 

vrch: lososový tatarák, mangová
majonéza, limetkový prach, togarashi,

arare 
€12

Seirō – 青露  3, 4, 6, 11
Uhorka, avokádo, pažítka 

vrch: flambované hamachi, unagi omáčka,
wasabi mayo limetkový prach, 

masago arare
 €13

Gin – 銀  4, 6, 7
Uhorka, avokádo, sezam 
vrch: hamachi tatarák

 s hľuz. ponzu, QPmayo, nori chips 
€14

Uramaki
8ks, 220g 



Futomaki
10ks, 240g

Sōgen – 草原  3, 4, 6
 Uhorka, tofu, tamagoyaki, ľadový

šalát, avokádová pasta s
paradajkou, koriande

€11

Taiyō – 太陽  4, 3, 6
Losos, avokádo, sriracha, ľadový

šalát 
€12

Kazan – 火山  4, 3, 6
Tuniak, mango, kimchi majonéza,

jarná cibuľka
 €13

Kibō – 希望  4
Tuniakový tatarák, avokádo, rukola,

mango, pažítka
€13

Hinode – 日の出  3, 4, 6, 11
Mango, avokádo, uhorka, pažítka
tvrch: lososový tatarák, kimchi

majonéza, limetkový prach, arare 
€13



Futomaki
10ks, 240g

Smažené

Guren – 紅蓮  1, 3, 4, 6
Vyprážaná rolka: losos,
avokádo, tobiko, jarná
cibuľka, majonéza 

€13

Kōun – 幸運  1, 3, 4, 6
Vyprážaná rolka: tuniak,

mango, ľadový šalát, kimchi
majonéza, pažítka, uhorka 

€13

Kōyō – 紅葉  1, 3, 6
 Vyprážaná rolka: avokádo,
uhorka, tamagoyaki, pažítka,
majonéza, limetkový prach

 €11



Základ:
 Mungo klíčky, uhorka, avokádo,

wakame,

 edamame, sushi ryža,

červená kapusta, mrkva, reďkovka,

sezam

Omáčka podľa výberu: 

Mangová majonéza/ wasabi majonéza /

 kimchi majonéza / miso majonéza

Salmon Bowl 3, 4, 6, 11 

 Losos +základ, sezam 

€11.90

Tuna Bowl 3, 4, 6, 11

Tuniak + základ, sezam 

€12.50

Ebi Bowl 1, 2, 3, 6, 11

4ks vyprážané krevety + základ, sezam 

€11.90

Tofu Bowl 3, 6, 11

vyprážané tofu + základ, sezam 

€10.90

Poke bowl
450g



Ramen

 YASA YAKI – 焼き野菜ラーメン 1,3, 6, 11 

Vegetariánsky ramen s vývarom z pečenej

koreňovej zeleniny a pšeničnými ramen nudlami.

 Marinované tofu ,  nakladaná červená cibuľka,

kukurica, mungo klíčky, nori a pražený sezam.

550g

11,90 €

 TONKOTSU – 豚骨ラーメン 1, 3, 6 

Silný vývar z bravčových kostí varený do

krémova (tonkotsu štýl) a pšeničnými ramen

nudlami. Chāshū (pomaly dusený bravčový bôčik),

marinované vajíčko, mungo klíčky, jarná cibuľka

a nori.

120/450g

13,90 €

 CHIRASHI GYOKAI – 散らし魚介ラーメン 1, 3, 4, 6, 11

Ľahký vývar z pečenej koreňovej zeleniny s

jemne oflambovaným mixom sashimi rýb (tuniak,

losos, hamachi) a pšeničnými ramen nudlami.

Marinované vajíčko, mungo klíčky, nakladaná

červená cibuľka, nori a sezam. Zakončené

kvapkou sezamového oleja.

120/450g

 14,90 €

V ponuke od Štvrtka do soboty
rezervácia je potrebná vopred



MIRAIKI SUSHI SET 

HIKARI - 450g

KAZÉ - 650g

TSUBAKI - 850G

Yūgen- 1000g

Obsahuje:
Výber maki roliek

Špeciálna Uramaki rolka od šéfkuchára

„Ľahký, svieži a harmonický set. Ideálny na
začiatok vašej sushi cesty. Hikari – svetlo,

ktoré rozžiari vaše chute.“

Obsahuje:
Uramaki a Futomaki rolky podľa výberu

sushimajstra
Doplnkové maki rolky

 „Chuťová vlna inšpirovaná majstrovstvom
nášho sushi tímu. Set plný prekvapení, ktorý

pohladí aj prebudí vaše zmysly.“

Obsahuje:
Kombinácia maki, uramaki, futomaki

Výber sashimi
Špeciálna rolka podľa fantázie nášho

sushimajstra
 „Luxusný zážitok pre tých, ktorí hľadajú niečo

výnimočné. Tsubaki – elegancia a krása v
každom súste.“

Prémiový výber sushi
Exkluzívne kombinácie chutí

Luxusné rolky, ktoré neochutnáte nikde inde
 „Set vytvorený pre tých, ktorí milujú objavovanie.
Pre gurmánov, ktorí nehľadajú kompromisy – iba

dokonalosť.“

30,00€

40,00€

50,00€

100,00€



Tobiko – drobné oranžové ikry (vajíčka
lietajúcej ryby), ktoré sa používajú ako ozdoba
na sushi. Majú jemne slanú chuť, príjemne
praskajú v ústach a dodávajú pokrmom
sviežosť a textúru.
Arare – malé chrumkavé ryžové guličky zo
sójovej omáčky, používané ako ozdoba na sushi a
ramen.
Daikon – biela japonská reďkovka, často podávaná
strúhaná alebo nakladaná.
Ebi – krevety, najčastejšie varené a podávané ako
nigiri alebo topping.
Edamame – mladé sójové bôby v lusku, jemne
solené.
Gari – nakladaný zázvor servírovaný so sushi na
očistenie chutí.
Hamachi – japonská ryba (yellowtail), známa pre
jemné mäso a maslovú chuť.
Kewpie majonéza – japonská majonéza z
vaječných žĺtkov, jemne sladkastá s dotykom
horčice a octu.
Miso – fermentovaná pasta zo sóje, soli a ryže
alebo jačmeňa, používaná do polievok a omáčok.
Nori – sušené morské riasy, používané na
obaľovanie sushi alebo ako topping.
Panko – japonská strúhanka, extra chrumkavá,
používaná najmä na vyprážané jedlá.
Ponzu – citrusová omáčka na báze sójovej
omáčky a yuzu, svieža a kyslastá.
Shōyu – japonská sójová omáčka, základná
zložka mnohých omáčok a vývarov.
Sriracha – pálivá omáčka z čili papričiek, cesnaku
a octu, používaná ako topping.
Tamago – japonská sladká omeleta, servírovaná
ako sushi alebo topping.
Togarashi – koreninová zmes (často 7 zložiek),
obsahujúca čili, sezam, zázvor a sušené riasy.
Unagi – sladkovodný úhor v sladkej sójovej
glazúre.
Wakame – jemná morská riasa, servírovaná ako
šalát alebo topping.
Yuzu – japonský citrus s chuťou medzi citrónom,
limetkou a mandarínkou.

POJMY A INGREDIENCIE


